{ MATON Gotland

Aterupplev semesterns goda smakminnen

Det gotldndska skafferiet delar med sig

Gotland har en unik gastronomisk tradition med manga lokala matproducenter. Nu vill
gotlinningarna dela med sig av sina biista ravaror till fastlandet. Viltfangad lax, dessertostar,
marmorerat notkott, saftiga ragbrod, gotlandspotatis och vilsmakande moroétter, samlade i
nétverket Maton Gotland, lanseras nu i matbutiker i Sverige. Det ir gronsaker som véxt i den
bordiga gotlindska myllan och djur som fotts upp med omtanke och kérlek.

Med nedérvda traditioner kombinerat med en offensiv produktutveckling dr Stafva Gardsmejeri en
typisk representant for den gotldndska livsmedelsbranschens nya smaféretagare. Gardens mjoélkkor
mjolkas pa morgonen och dérefter pastdriseras och ystas den pinfirska mjélken. Resultatet blir ostar
med fantastisk smak, exempelvis camemberten Stafva Vit och blamogelosten Stafva Bla.

Widegrens Gard lanserar under hosten ”Di sma... Delimorétter”. Det dr de finaste sma morétterna
som forpackats i trag. Morétterna dr naturligt sma och inte ”svarvade” som de minimorétter som
finns pa marknaden idag. Manga barn uppskattar de smakrika och ldttdtna delimorétterna.

Odd Norman driver tillsammans med sin familj Ejmunds Gardskétt i Roma. De ér femte
generationen som producerar notkott av hogsta kvalitet. Naturligt bete, 16sgaende djur och kérlek
och omsorg om djuren ger ett vilsmakande marmorerat notkott.

- Vara djur strovar fritt i 16sdriftsstall och utomhus pa sommaren. Djuren har fri tillgang till
vart eget foder med spannmal, potatis och morétter. Vi brukar sammanfatta var filosofi med
att trivs djuren sa trivs bonden, sidger Odd Norman. Dessutom &r det metoden for att fa fram
den allra finaste moraste kottet.

Ovriga deltagande foretag i nitverket ar Katthammarsviks rokeri som ir Sveriges enda rokeri som
erbjuder viltfangad ostersjolax, Eskelunds Hembageri som producerar frukost-, mat- och fikabrod
av hogsta kvalitet enligt en gammal gotlédndsk brodtradition och familjeforetaget Swegro som odlar
potatis, gurka och morétter pa Gotland.

Nitverket Maton Gotland bestar av en grupp foretag, som siljer produkter med gotldndskt ursprung av hogsta kvalitet. Maton
Gotland har samlat de bésta ravarorna fran de bésta gotldndska gardarna. Gronsaker som har vixt upp i den bordiga
gotlandska myllan och djur som har f6tts upp pa ett naturligt sétt med stor omtanke och karlek. Fér medlemmarna i nétverket
innebir hog kvalitet inte bara hdg produktkvalitet utan ocksa kansla for gotldndsk mattradition och hantverk.

For mer information kontakta géirna:

Odd Norman, Ejmunds Gérdskott, tel 0498-507 81, info@ejmunds.se

Hakan Jakobsson, Eskelunds Hembageri tel 0498-21 88 83, info@eskelunds.se

Kjell-Arne Jacobsson, Katthammarsviks Rokeri, 0498-523 75, katthammarsviksrokeri@telia.com

Patrik & Inger von Corswant, Stafva Gérd, tel 0498-310 05, inger.voncorswant@i.lrf.se

Peter Carstens/Ann-Marie Levén, Swegro, 08-602 23 00, peter.carstens @swegro.se, ann-marie.leven@swegro.se
Dan Widegren, Widegrens gard AB, tel 0498-540 80, info@widegrens.se



