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Maton Gotland

Maton Gotland bestar av en grupp foretag, som siljer produkter med gotldndskt ursprung av
allra hogsta kvalitet. Maton Gotland har samlat de bésta rdvarorna fran de basta gotldndska
gardarna. Gronsaker som har vixt upp i den bordiga gotldndska myllan och djur som har fotts
upp pa ett naturligt sétt med stor omtanke och kérlek. For medlemmarna i1 nitverket innebar
hog kvalitet inte bara hog produktkvalitet utan ocksé kénsla for gotlandsk mattradition och
hantverk.

Ejmunds Gardskott

Ejmunds Gérd producerar vilsmakande marmorerat notkott med hdg och jamn kvalitet.
Naturligt bete, 16sgdende djur, foder fran 1 huvudsak egen gérd, kvalitetssédkrad
notkottsproduktion, ursprungsmérkta djur och kirlek och omsorg om djuren ger kott av hogsta
kvalitet. Under uppfodningen kan djuren strova fritt 1 1dsdriftsstall med strobadd och pé bete
pa sommaren. Djuren har fri tillgéng till foder med ensilage, ho, potatis, moroétter och 1
huvudsak eget spannmal. Nar djuren &r slaktfdardiga aker de endast 17 km till Swedish Meats
slakteri 1 Visby. Kottet styckas och hingmoras eller vakuumforpackas sé att det gar att spara
vilket djur som séljs 1 vilken butik. Eymunds Gaérd tillverkar ocksa bl a koéttbullar med hogt
kottinnehall, hamburgare, grillspett och grillad rostbiff.

Odd Norman ar femte generationen pad Ejmunds Gérd 1 Roma pa Gotland. I gardens magasin
som &r fran mitten av 1800-talet finns en gardsbutik. Eymunds Gard har fatt flera utmérkelser,
bland annat Farmeks Kvalitetspris som beldnar innovativa och kvalitetsinriktade producenter.

Odd Norman, Ejmunds Gardskott, tel 0498-507 81, 073-673 54 01, info@ejmunds.se,
www.ejmunds.se

Eskelunds Hembageri

Thomas och Hikan Jakobsson ér tredje generationen bagare pd Eskelunds Hembageri som
grundades dr 1881. Affarsidén dr att producera och leverera mat-, frukost- och kaffebrod av
hogsta kvalitet. Allt med storsta produktsdkerhet och miljohdnsyn. Eskelunds bakar bl a brod
pa skallat mj6l med egen ragsurdeg, enligt en gammal gotlindsk brodkultur. Allt spannmal
kommer frdn Gotland och ér odlat enligt Svenskt Sigill, dvs miljo- och kvalitetssdkrad ravara
av forstklassig kvalitet fran utvalda gardar.

Eskelunds ér kénda for bl a det saftiga Karlsobrodet, en limpa med lang farskhéllning
forpackad 1 triatrag, sitt ragbrod, baguetter och grovt bakeoff-bréd.

Hdkan Jakobsson, Eskelunds Hembageri tel 0498-21 88 83, 0704-91 88 83,
info@eskelunds.se, www.eskelunds.se
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Katthammarsviks Rokeri

Katthammarsviks Rokeri dr Sveriges enda rokeri som erbjuder viltfangad Ostersjolax. Vild lax
som simmat fritt 1 havet fir en fin smak, mjall konsistens och naturligt ljusrosa farg. Den
viltfangade laxen fran de gotldndska vattnen roks pa ett traditionellt sidtt med alspén, ett
hantverk som hallit de vedeldade ugnarna igang sedan 40-talet.

Laxen forvandlas hantverksmissigt till rokta, gravade och rimmade laxfiléer och laxpaté.
Katthammarsviks Rokeri fick Svenska Gastronomiska Akademiens diplom 1996 {6r sin
kallrokta lax.

Kjell-Arne Jacobsson, Katthammarsviks Rokeri, 0498-523 75,
katthammarsviksrokeri@telia.com

Stafva Gardsmejeri

Pé Stafva Géardsmejerti tillverkas olika dessertostar till restaurang och butik. P4 morgonen
mjolkas girdens mjolkkor och darefter pastoriseras mjolken 1 ystkaret vid ankomsten till
mejeriet. Stafva Gardsmejeri producerar bl a camemberten Stafva Vit, blamogelosten Stafva
BIl4, kittosten Stafva Ockra samt eget smor. [ sommar lanserades en ny hardost med tryffel.

Stafva Gard ar beldgen mitt pd Gotland, ca 1,5 mil sydost om Visby och har varit i familjen
von Corswants dgo sedan 1862.

Patrik & Inger von Corswant, Stafva Gard, tel 0498-310 05, 070-734 2001, 073-
7072295, inger.voncorswant@i.lrf.se, www.stafva.gotlandica.se

Swegro

Familjeforetaget Swegro, som nu drivs av andra generationen Norman, startade 1960 av
gotldnningen Thore Norman och hans fru Ingegerd. Idag produktutvecklar, producerar, och
marknadsfor Swegro Orter, sallater, potatis och gronsaker. Huvuddelen av produktionen finns
pa Thorslunda Viéxthus, Faringso utantfér Stockholm, dar Swegro odlar orter och sallat. Pa
Gotland odlar och packar Swegro potatis, gurka och mordtter.

All delikatesspotatis, Smatt & Gott, Amandine, Cherie, Sparrispotatis och Mandelpotatis,
packas 1 trag pa Swegros potatispackeri i Visby. I host lyfter Swegro fram Smétt & Gott-
potatisens gotldndska ursprung, med en ny dekor som tydligt framhaller den gotldndska
hiarkomsten. Dessutom hgjs kvalitén péd delikatesspotatisen ytterligare ett sndpp. Efter
sortering och tvitt tillkommer polering, vilket resulterar i potatis med dnnu attraktivare
utseende.

Peter Carstens/Ann-Marie Levén, Swegro, 08-602 23 00, PC: 070-772 66 60, AML:
070-529 73 33, peter.carstens@swegro.se, ann-marie.leven(@swegro.se, Www.swegro.se
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Widegrens Gard

Familjen Widegren har odlat morétter pa Gotland 1 fyrtio ar. Pa Widegrens Gard producerar
de vdlsmakande och viélformade morétter av hogsta kvalitet fran den bordiga gotlandska
mullen. Konsumenten kan verkligen kénna nérhet till sin odlare; Widegrens odlar, lagrar och
forpackar alla sina mordtter pa den egna garden. Varje ar odlas ett 10 tal olika morotssorter
beroende pé jordart, nir pa sdsongen de skordas och lagringstid. For att hitta sorterna med
bast smak och ritt odlingsegenskaper forsoksodlas minst lika ménga sorter.

Under hosten 2006 lanserar Widegrens Gard ”Di sma... Delimordtter”. Det dr de finaste smé
mordtterna som forpackats i trdg. Morotterna dr naturligt smé och inte ’svarvade” som de
minimordtter som finns pd marknaden idag. Manga barn uppskattar de smakrika och lattétna
delimoroétterna.

Dan Widegren, Widegrens gard AB, tel 0498-540 80, info@widegrens.se, www.widegrens.se



